
pranzo
( s e r v i c e  d u  m i d i ,  d u  l u n d i  a u  v e n d r e d i ,  h o r s  j o u r s  f é r i é s )
C h o i x  p a r m i  l e s  p l a t s  m a r q u é s  d e  l a  p a s t i l l e  j a u n e  :  •

antipasto + piatto 
ou

piatto + dolce
19.5 €

degustazione
( s e r v i c e s  d u  m i d i  e t  d u  s o i r ,  w e e k - e n d s  i n c l u s )

A u  c h o i x  p a r m i  t o u s  l e s  p l a t s  d e  l a  c a r t e

antipasto + piatto + dolce
( P O L P O  :  + 5 € )  

36 €

R e t r o u v e z - n o u s  s u r  I n s t a g r a m    @ q u i n d i c i _ t r a t t o r i a
C e r t a i n s  p r o d u i t s  d e  n o s  r e c e t t e s  s o n t  c o n g e l é s  a f i n  d e  p r é s e r v e r  l e u r s  s a v e u r s  t o u t  a u  l o n g  d e  l ' a n n é e .

L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é ,  à  c o n s o m m e r  a v e c  m o d é r a t i o n .  P r i x  n e t s .  T o u s  n o s  p r i x  s o n t  e n  E u r o s  e t  T T C .

SECONDI PIATTI
PIATTO DEL GIORNO | Plat du jour | 16
MILANESE | Escalope milanaise, crème de Pois Chiche, Parmesan | 23
PESCE | Poisson du marché et sa déclinaison de Chou, Noix de Pécan | 24
MANZO | Bavette d’Aloyau, Grenail les Bio façon Grand-Mère | 25
GUANCIA | Joue de Boeuf, Polenta Bio crémeuse, feuil le de Brick | 25
POLPO | Poulpe gri l lé, mousseline de Pomme de Terre fumée, Vierge à la ‘Nduja | 29

ANTIPASTI
ANTIPASTO DEL GIORNO | Entrée du Jour | 10
BURRATA |Burrata, Butternut, vinaigrette aux Noix | 12
VELLUTO | Velouté hivernal, Bruschetta (VEGAN) | 9
UOVO | Oeuf parfait, crème et chips de Topinambour | 10
TORTA| Tatin d’Oignon Rouge, Feta et Miel | 11
CARPACCIO | Carpaccio de Saint-Jacques, condiment Mostarda-Clémentine Bio | 15

PRIMI PIATTI
LASAGNA | Lasagne della Nonna | 18
FREGOLA | Fregola au Ragoût de la Mer | 24
GNOCCHI | Gnocchi Gorgonzola & condiment Poire | 22
GRICIA | Linguine alla Gricia | 22
CACIO E PEPE | Linguine Cacio e Pepe | 18

DOLCE
MERINGA | Meringue Italienne, crémeux Vanil le, Fruits de Saison | 12
TIRAMISÙ | Tiramisu traditionnel | 10
LIMONE | Tarte au Citron déstructurée | 11
PIZZA DOLCE | Pâte à Pizza, Gianduja fondant, Noisettes concassées torréfiées, crémeux Vanille | 10
AFFOGATO | Boule de Glace Vanil le Maison Pedone, Espresso, éclats de Biscuit | 8
GELATI | 2 boules de glace artisanale Maison Pedone | 8

vanil le,  chocolat,  pistache, noisette, f raise, ci t ron, mangue

PIZZE
MARINARA | Sauce Tomate, Anchois, Origan, Ail, Basil ic | 9
MARGHERITA | Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte, Basil ic | 12.5
REGINA | Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte, Champignons, Jambon, Basil ic | 15.5
VEGETARIANA | Mozzarella Fior di Latte, Caviar d’Aubergine, Légumes de saison | 15.5
5 FORMAGGI | Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola, Scamorza fumée, Ricotta, Grana Padano AOP | 17.5
QUINDICI | Mozzarella Fior di Latte, Jambon de Parme, Roquette, copeaux de Parmesan | 17.5
HIVERNALE | Mozzarelle Fior di Latte, Crème de Butternut, Guanciale, Noix de Pécan, Basil ic | 19

: végétarien



da bere
AC Q UA
V I T T E L
S A N  P E L L E G R I N O

5 0 c l

4.5
4.5

1 L

6.5
6.5

V I N I  R O S S I
PACCAMORA NERO D’AVOLA
C u r a t o l o  A r i n i  -  S i c i l i a

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC
F a t t o r i a  L a  V a l e n t i n a  -  A b r u z z o

ROSSO DI MONTALCINO B I O  DOC
T e n u t a  C o l  d ’ O r c i a  -  T o s c a n a

TERRA DEGLI OSCI IGT SANGIOVESE
A z i e n d a  d i  M a j o  N o r a n t e  -  M o l i s e

SALENTO IGT ‘BELNOCE’ PRIMITIVO
A z i e n d a  R o s a  d e l  G o l f o  -  P u g l i a

T O S C A N A  I G T  ‘ P A C T I O ’  F E R T U N A
T e n u t a  F e r t u n a  -  T o s c a n a

BARBERA D’ASTI DOCG ‘VIGNA VECCHIA’
A z i e n d a  C o s s e t t i  -  P i e m o n t e

VALPOLICELLA CLASSICO BIO DOC
A z i e n d a  S p e r i  -  V e r o n a

1 5 c l

5.5

7.5

11.9

6.9

7.9

7 5 c l

26

36

55

33

36

37

39

37

V I N I  B I A N C H I
P A C C A M O R A  I N Z O L I A
C u r a t o l o  A r i n i  -  S i c i l i a

P E C O R I N O  B I O  I G T
F a t t o r i a  L a  V a l e n t i n a  -  A b r u z z o

V E R M E N T I N O  ‘ V I L L A  S O L A I S ’
C a n t i n a  S a n t a d i  -  S a r d e g n a

S O A V E  D O C  ‘ S E R E O L E ’
A z i e n d a  B e r t a n i  -  V e n e t o

P I N O T  G R I G I O  B I O  D O C
T e n u t a  C o l  d ’ O r c i a  -  T o s c a n a

1 5 c l

5.5

7.5

8.5

7 5 c l

26

36

32

45

39

V I N I  R O S AT I
CERASUOLO D’ABBRUZZO DOP B I O
T e n u t a  P i e t r a m o r e  -  A b r u z z o

CARIGNANO DEL SULCIS DOC ‘TRE TORRI’
C a n t i n a  S a n t a d i  -  S a r d e g n a

1 5 c l

7.5

6.5

7 5 c l

36

32

B U LLE S
C H A M P A G N E  L A U R E N T  P E R R I E R
L a  C u v é e  B r u t  -  R e i m s

P R O S E C C O  D E S E O
P r o s e c c o  P o n t e  D O C  -  V e n e t o

1 5 c l

12

9

7 5 c l

65

40

S O F T S
C O C A - C O L A  /  Z É R O
SCHWEPPES INDIAN TONIC
SCHWEPPES AGRUMES
F A N T A
THÈ PESCA-MELONE BIO
L I M O N A D E  BIO
JUS DE FRUITS GRANINI
(orange bio, pomme, ananas, abricot, tomate)

2 5 c l

-
4.5
4.5
4.5
5.9
5.9
4.5

3 3 c l

4.5
-
-
-
-
-
-

C A LD O
E S P R E S S O
RISTRETTO
DOUBLE / CAPPUCINO
L U N G O
DÉCAFFÉINÉ
T H É  K U S M I  T E A  BIO
I N F U S I O N  K U S M I  T E A  BIO

2.9
2.9
4.5
3.5
2.9
5

4.5

C O C K TA I L S
APEROL SPRITZ
C A M P A R I  S P R I T Z
L I M O N C E L L O  S P R I T Z
S T . G E R M A I N  S P R I T Z
N E G R O N I
A M E R I C A N O
COOL FRUIT (virgin) - ananas, orange, grenadine

12
12
12
12
12
12
10

B I È R E S
PERONI -  Blonde
H E I N E K E N  - 0.0
G R I M B E R G H E N  -  Blanche
G R I M B E R G H E N  -  Ambrée
L A G U N I T A S  -  I.P.A.

3 3 c l

8
6
8
8

10

S P I R I T U EU X
J&B -  Whisky
A B S O L U T  -  Vodka
G O R D O N  -  Gin
S T . J A M E S  -  Rhum
LIMONCELLO
AMARO POLI
GRAPPA BIANCA
AMARETTO
CYNAR
RAMAZZOTTI
GET27

4 c l

10
10
10
10
8
8
8
8
8
8
8


